


Amanida amb formatge de cabra caramelitzat, fruits secs i vinagreta balsamica
Burrata amb tomaguets cherry confitats, olives kalamata, festucs i cruixent de pa
Patates bbraves amb allioli i la nostra salsa casolana .
Croqgueta danec confitat, poma acida i foie
Musclos “Bouchot” al carbd amb un toc de pebre negre

Coca de Folgueroles torrada amb tomaguet de penjar

Segon plat a triar

Paclla campestre amb botifarra de Calaf, boletus i cansalada ibérica (minim 2 pers.)
. Costellam de porc a baixa temperatura acabat a la brasa amib Ximixurni
Pollastre picantd rostit amb el seu suc al forn de carbd

Suprema de salmo rostit, saltejat d'esparrecs i tomaquets, i salsa de soja i miel

Postres a triar

Xuxo de Can Castelld al toc de brasa, amb gelat de xocolata
Crema catalana amib carquinyolis
Matd amb mel i nous

Sorbet de limona amib ralladura de llima

¢ Vi blanc o negre i aigua mineral.

' 36€

IVA inclos

No estan inclosos refrescos, cerveses, cafes nilicors. o
S’han de confirmar els segons plats triats amb una setmana d'antelacio.
Per confirmar la reserva s’haura de dipositar 5€ per comensal en concepte de bestreta.
Els comensals anulats el mateix dia es cobrardn igualment.
. Els grups no es cobren per separat. .



Burrata amb tomaqguets cherry confitats, olives kalamata, festucs i cruixent de pa
Amanida amb llagostins cruixents, fruits secs i salsa de poma i taronja
Croqgueta de pernil ibéric .
Patates braves amb allioli i la nostra salsa casolana
Saltejat de ceps amb pernil ibéric i ou a baixa temperatura
Musclos “Bouchot” al carbd amb un toc de pebre negre

Coca de Folgueroles torrada amb tomaqgquet de penjar

Segon plat a triar

Paella marinera del senyoret amb sfpia i gambes (minim 2 persones)
Melos de vedella al vi negre amb patata panadera i trompetes negres
Cuixa danec confitada sobre parmentier de boniatos i reduccid de taronja.

Llom de bacalla gratinat amb allioli sobre crema de marisc

Postres a triar

Crépe de Nutella amb gelat de vainilla i avellanes torrades
Xuxo de Can Castelld al toc de brasa, amb gelat de xocolata
Matd amb mel i nous

Sorbet de limona amb ralladura de llima

Vi blanc o hegre i aigua mineral. | Copa de cava amb les postres. | Cafe o infusio.

' 42€ :

IVA inclos

No estan inclosos refrescos, cerveses, cafes nilicors. o
S’han de confirmar els segons plats triats amb una setmana d'antelacio.
Per confirmar la reserva s’haura de dipositar 5€ per comensal en concepte de bestreta.
Els comensals anulats el mateix dia es cobrardn igualment.
. Els grups no es cobren per separat. .



Burrata amb tomaqguets cherry confitats, olives kalamata, festucs i cruixent de pa
Broguetes de llagostins cruixents amb maionesa de siracha
Torreznos confitats de porc Celta amio allioli de romesco .
Croqgueta de pernil ibéric
Saltejat de ceps amb pernil ibéric i ou a baixa temperatura
Musclos “Bouchot” al carbd amb un toc de pebre negre

Coca de Folgueroles torrada amb tomaqgquet de penjar

Segon plat a triar

Arros caldds de llamantol (minim 2 persones)
Gran caneld d'anec confitat amb trompetes vy beixamel trufada
Entrecot de vedella ECO de la granja La Bassola, a la brasa .

Tataki de tonyina vermella amb vinagreta mediterrania

Postres a triar

Crépe de Nutella amb gelat de vainilla i avellanes torrades
. Lanostra torrija caramelitzada, amb gelat de canyellg
Xuxo de Can Castelld al toc de brasa, amb gelat de xocolata
Matd amb mel i nous

Sorbet de limona amb ralladura de lima

Vi blanc o negre i aigua mineral. | Copa de cava amb les postres. | Cafe o infusio.

438€ '

IVA inclos

No estan inclosos refrescos, cerveses, cafes nilicors. o
S’han de confirmar els segons plats triats amb una setmana d'antelacio.
Per confirmar la reserva s’haura de dipositar 5€ per comensal en concepte de bestreta.
Els comensals anulats el mateix dia es cobrardn igualment.
. Els grups no es cobren per separat. .



