
Nadal i
San Esteve

Menú



No estàn inclosos refrescos, cerveses ni licors.
S’han de confirmar els plats triats amb una semana d’antelació.

Per confirmar la reserva s’haurà de dipositar 10€ per comensal en concepte de bestreta.
Els grups no es cobren per separat.

Cullereta d’ensaladilla de marisc amb gambetes cristal

Bomba cruixent de torrezno

Postres a triar

La nostra torrija caramelitzada amb gelat de canyella

Pinya osmotitzada amb almívar de rom, menta fresca i gelat de coco

Brownie de xocolata negre, cremòs de formatge i fruits vermells

Aigua mineral Cabreiroà  |  Vi blanc Valls Roure Verdejo D. O. Conca de Barberà  |  Vi 

negre Senda Galiana Crianza D.O. Rioja  |  Copa de cava amb les postres  | 

Cafè o infusió

Primer plat a triar

Gran canelò tradicional de rostit, amb beixamel trufada y cruixent de parmesà

Crema de gamba vermella amb les seves cues i entrebancs de rap

Coca de full amb escalivada feta al carbó, burrata i anxoves del Cantàbric

Segon plat a triar

Terrina de ternasco d’Aragó rostit, parmentier de boniato i el seu suc de cocció

Entrecot de vedella ECO de granja la Bassola, a la brasa, amb mantega d’herbes

Llom de bacallà confitat, pil pil suau i carxofes en dues textures

60€
IVA inclòs

Nadal i San Esteve
Aperitiu de la casa



Macarrons gratinats amb bolonyesa i parmesà

Sopa de galets amb pilotetes

Segon plat a triar

Llibret casolà de llom farcit de pernil ibèric i formatge

Cuixa de pollastre rostit al forn de carbó amb patates fregides

Postres a triar

Flam amb nata i carquinyolis

Crêpe de Nutella amb gelat de vainilla

Copa de iogurt amb Oreo i fruits vermells

Aigua   |  Refresc o suc

29€
IVA inclòs

Nadal i San Esteve
Menú infantil | Edat màxima 14 anys

Primer plat a triar


