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Per Comencar - Para empezar

Amanida amb llagostins
cruixents, fruits secs,
tomaquet "cherry" i salsa de
poma i taronja

Ioso€

Ensalada con langostinos
crujientes, frutos secos,
tomates cherry y salsa de
manzana y naranja

Amanida amb corré de 975¢€
cabra caramel-litzat,

tomaqguet sec i nous, amb

vinagreta de soja i mel

Ensalada con rulo de cabra
caramelizado, tomate seco
Y nueces con vinagreta de
sojay miel

Burrata amb “cherrys”
confitats, olives kalamata,
festucs i cruixent de pa

Burrata con cherrys
confitados, olivas kalamata,
pistachos y crujiente de pan

Patates braves amb allioli i la 675€
nostra salsa casolana

Patatas bravas con allioli y
nuestra salsa casera

Croqueta molt cremosa de 225€
pernil ibéric

Crogueta muy cremosa de

Jjamon ibérico

Croqueta d'anec confitat, 225€
poma acida i foie

Croqueta de pato confitado,
manzana dcida y foie

El "flamenquin" tradicional de 695€
la Leo, farcit de pollastre,
pinyons i pernil ibéeric

El flamenquin tradicional de
la Leo, relleno de pollo,
pinones y jamaon ibérico

Calamars fregits a I'andalusa "95€
amb maionesa de llima

Calamares fritos a la andaluza
con mayonesa de lima

Musclos de roca a la brasa de '|250€
carbdé amb pebre negre

Mejillones de roca a la brasa
de carbon con pimienta negra

La Cuina - La cocina

La cassoleta de “callos” de 'Oscar 995€

La cazuelita de callos de Oscar

'|87s€

Llom de bacalla confitat amb
samfaina

Lomo de bacalao confitado con
samfaina

Llom de bacalla sobre crema de '|875€
“piquillos” i gratinat amb allioli

Lomo de bacalao sobre crema
de piquillos y gratinado con allioli

Gamba vermella al carbé amb
sal gruixuda

'|795€
Gamba roja al carbon con sal
gruesa

Bunyols de bacalla esqueixat, 775€
patata i pinyons a l'estil valencia

Buruelos de bacalao
‘esqueixat”, patata y pinones al
estilo valenciano

“Torreznos" de porc Celta 695€
confitats amb allioli de romesco

Torreznos de cerdo Celta
confitados con allioli de romesco

Ous estrellats amb patates IQ75€
fregides i pernil iberic

Huevos estrellados con patatas
fritas y jamaon ibérico

Pa de vidre 225€

Pan de cristal

.

Pels mes petits

Para los mas pequefios

Canelons de rostit 975€
gratinats

Canelones de rustido
gratinados

Tires de pollastre 895€
arrebossades amb
patates fregides

Tiras de pollo
rebozadas con
patatas fritas

Mandonguilles 895€
guisades amb
bolets
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Albondigas guisadas
con setas
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La Brasa
La Brasa

Xurrasco de tall davanter de vedella a la brasa amb
ximixurri

Churrasco de corte delantero de ternera a la
brasa con chimichurri

Presa de porc ibéric a la brasa

Presa de cerdo ibérico a la brasa

Entrecot de vedella de |la granja La Bassola a la
pedra 350 grs.

Entrecot de ternera de la granja La Bassola a la
piedra

Mitjana “Txuleton” de vedella de la granja La
Bassola a la pedra 1kg.

Chuleton de ternera de la granja La Bassola a la
piedra

Botifarra de Calaf a la brasa

Butifarra de Calaf a la brasa

Peus de porc a la brasa amb picada d'all i julivert

Pies de cerdo a la brasa con picada de ajo y perejil

Magret d'anec a la pedra

Magret de pato a la piedra

|6so€

L'Arros (minim 2 persones)

El Arroz (minimo 2 personas)

Disposem d'un fogd per taula, l'arrds escollit
haura de ser igual per a tots els comensals

Disponemos de un fogon por mesa, el arroz
escogido serd igual para todos los comensales

Paella marinera amb sipia, gamba vermella i
“zamburifias”

Paella marinera con sepia, gamba roja y
zamburifias

Paella de popets i carxofes

Paella de pulpitos y alcachofas

Paella mar i muntanya

Paella mar y montara

Paella campestre amb cansalada ibeérica,
botifarra de Calaf i ceps

Paella campestre con panceta ibérica, butifarra
de Calafy boletus

Paella d'arros negre amb sipia, gambes i allioli

Paella de arroz negro con sepia, gambas y allioli

2275€
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Les Postres
Los postre

Flam d'ou amb nata
Flan de huevo con nata

Crema catalana cremada amb carquinyolis
Crema catalana quemada con carquinyolis

Mel i maté amb nous
Matd con miel y nueces

Tiramisu de la casa
Tiramisu de la casa

Cardinal banyat amb xocolata calenta
Cardinal banado con chocolate caliente

La nostra torrija caramelitzada amb gelat de canyella
Nuestra torrija caramelizada con helado de canela

Crépe de cacau farcit de crema amb salsa de xocolata i avellanes
Crépe de cacao relleno de crema con salsa de chocolate y avellanas

El xuxo de Can Castell6 a la brasa amb terra de carquinyolis i gelat de xocolata
El xuxo de Can Castellé a la brasa con tierra de “carquinyolis” y helado de chocolate

695€



